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Warnung fiir Mdchtegern-
Hungerhaken: Sehr machtig!
Und sehr lecker. Der Gatte mdchte

,nie wieder einen anderen Kuchen®

haben... Und das, wo ich doch eine
anerkannte Back-Legasthenikerin
bin. xgrinsx

NEW YOIK

cheesecake

Zutaten fir eine Springform von 26 cm Durchmesser; die Halfte vom Rezept pafit
perfekt in eine 18-cm-Springform. BITTE BEACHTEN: KUCHEN MUSS UBER NACHT

KUHLEN.

200 g Butterkekse

100 g Butter

Backpapier

800 g Frischkase

4 Eier (GroBe M)

150 g Zucker

3 EL Speisestdrke

3 EL Zitronensaft

200 g Schmand

40 g Zucker

Backofen auf 170 Grad
vorheizen.

fein zerbroseln.

zerlassen, mit den Bréseln
mischen. Die Masse in die am
Boden mit

ausgelegte Form verteilen, im
Ofen ca. 10 Minuten backen. In
der Form abkiihlen lassen.

verrithren, auf den Keksboden
streichen. Form von un-ten mit
Alufolie einwickeln, in ein tiefes
Backblech setzen. Kochend hei-
Bes Wasser ca. 2 cm hoch in das
Blech giellen, Cheesecake im
Ofen ca. 45 Minuten backen.

verrithren, auf dem Kuchen ver-
teilen. Kuchen weitere

15 Minuten backen. Aus dem
Ofen nehmen, Rand mit einem
diinnen Messer von der Form
16sen. Cheesecake in der Form 2
Stunden abkiihlen lassen, dann
tiber Nacht in den Kiihlschrank
stellen. Aus der Form l6sen.

Evtl. mit Erdbeeren garnieren
und servieren.



