Rezept aus meine
familie&ich/kreativ-kiiche 8/2004

Erstmals ausprobiert an Kerry und
Hubert am 14.8.04. Ist von unseren
Gasten sehr gemocht...

TOMatensuppe, kalt

12 groBere Kirschtomaten
500 g normale, reife Tomaten
1rote Zwiebel

1 rote Chilischote

500 g Vollmilchjoghurt

2 EL Wodka

1TL Zucker

2 TL Salz

Kirschtomaten waschen, trockentupfen. Haut mit

einem scharfen Messer oder Sparschdler in einem

Stiick rundum diinn abschdlen und spiralférmig zu

Rosen aufwickeln. Zugedeckt beiseite stellen. (Das
~ isteine Deko-ldee fiir Masochisten, die selbst

anerkannte Bastelbegabungen nicht unbedingt

hinkriegen; dann sieht’s auch mit hauchdiinn

geschnittenen Tomatenscheibchen nett aus.)

Ubrige Tomaten waschen, putzen. Mit den ,,geschélten”
Kirschtomaten klein wiirfeln. Zwiebel abziehen, fein wiirfeln,
Chili langs halbieren, putzen. entkernen, waschen, klein
hacken.

Butter in einem Topf erhitzen. Zwiebel. Chili und Tomaten
darin etwa 5 Minuten andiinsten. Das Ganze piirieren, durch
ein Sieb streichen und abkiihlen lassen.

Joghurt, Wodka und Zucker unter die Suppe rithren. Mit Salz
abschmecken und mindestens 1Stunde in den Kiihlschrank
stellen.

Kalte Suppe mit den Tomaten-Rosen garniert (siehe oben)
servieren.



